
1

UNIT 3 IN THE KITCHEN-MUTFAKTA

about yaklaşık  / hakkında flavour tat /  lezzet
absolutely kesinlikle flour un
add eklemek /  ilave etmek follow takip etmek / uymak
advice tavsiye for a while bir süre
ago önce fresh taze
all hepsi fridge buzdolabı
around etrafında fried kızarmış
as soon as … olur olmaz fruit meyve
bake pişirmek fry yağda kızartmak
baking sheet pişirme tepsisi frying pan kızartma tavası
blend karıştırmak garlic sarımsak
boil haşlamak / kaynamak garlic powder sarımsak tozu
both her iki get almak
bowl kase go  hard sertleşmek /  katılaşmak
bread ekmek grate rendelemek
break kırmak grater rende
bring getirmek grill ızgara yapmak
burn yanmak / yakmak grow yetişmek /  büyümek
burned yanmış halfway ortada /  yarıda
butter tereyağı hard sert
buy  (bought) satın almak have difficulty zorluk çekmek
careful dikkatli head chef baş aşçı
chef şef / aşçı heat ısıtmak
chilli peppers acı biber heavy ağır
chocolate bar kalıp çikolata herb ot / bitki
chop doğramak hold tutmak
clean temizlemek hope ümit etmek / ummak
cocoa bean kakao çekirdeği horrible berbat /  korkunç
cooker fırın /  ocak host ev sahibi
corn tortillas mısır unu ile yapılan lavaş hot sıcak
country ülke idea fikir
crack çatlamak / çatlatmak immediately hemen
creamy kremamsı / krema gibi in order to … mek için
cry ağlamak ingredient malzeme
cup fincan inside iç tarafı / içi
cut kesmek instant yeast kuru hamur mayası
dark koyu knead yoğurmak
delicious lezzetli knife bıçak
description tarif / tanım lamb kuzu eti
dessert tatlı leave bırakmak /  terk etmek
difficulty zorluk leading önde gelen
directly doğrudan / hemen liquid sıvı
dish yemek low düşük
dough hamur mash püre yapmak
dry kuru / kurutmak / kurumak meat et
each her bir melt eritmek
even bile / hatta mix karıştırmak
everything herşey mixture karışım
expert uzman move taşımak /  hareket etmek
factory fabrika mug kupa
farm çiftlik need ihtiyaç duymak
fattening şişmanlatıcı noon öğlen
fill doldurmak oil yağ
fine iyi /  güzel onion soğan
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only sadece / yalnızca soft yumuşak
other diğer / başka soup çorba
oven fırın spice baharat
own kendi /  sahip olmak spicy baharatlı
parsley maydanoz spoon kaşık
pass uzatmak stew yahni  /  güveç
pea bezelye stir karıştırmak
peel soymak strange tuhaf /  acayip
pepper biber strong güçlü
perfect mükemmel stuffed doldurulmuş
piece parça /  dilim sweet tatlı
place yer / yerleştirmek / koymak tablespoon yemek kaşığı
plate tabak take out çıkarmak
pour dökmek taste tat / lezzet
prepare hazırlamak tasteless tatsız
press ezmek tasty lezzetli
put koymak tear gözyaşı
quantity miktar teaspoon çay kaşığı
quickly hızlı temperature sıcaklık / ısı
quite oldukça thin ince
ready hazır tin teneke kutu
reason sebep tin opener konserve açacağı
recipe yemek tarifi tip tavsiye / sır
red-hot chili acı biber together birlikte
remark söz /  not too  long aşırı uzun (süre)
rice pirinç too  much aşırı / çok fazla (miktar)
roast fırınlamak top üst
run işletmek traditional geleneksel
running  water akan su traditionally geleneksel olarak
salt tuz try denemek
salty tuzlu turn into dönüşmek
sauce sos turn over çevirmek
saucepan tencere type tür
save korumak / saklamak until -e kadar
secret sır unusual sıradışı
sell satmak useful faydalı
serve servis etmek vegetable sebze
several bir kaç wait beklemek
share paylaşmak waiter garson
shell kabuk way yol / yöntem / şekil
side taraf wing kanat
skin kabuk without .-siz /  ._sız /  ...olmadan
slice dilimlemek writer yazar
slowly yavaşça yummy leziz
small küçük
smell koku
snail salyangoz
so bu yüzden
soak ıslatmak / suya batırmak
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As soon as ...olur olmaz, ...yapar yapmaz
Before you chop onions , hold them under running water. Soğanları doğramadan önce, akan suyun altında tut.
Bon appetit! Afiyet olsun
Bring the boiled potatoes to room temperature. Haşlanmış patatesleri oda sıcaklığına getirin.
Can you pass me .... Bana......uzatabilir misin?
Could you slice the bread so that I can make some sandwiches? Sandviç yapabilmem için ekmeği dilimler misin?
Do I need to chop the onions? Soğanları doğramam gerekiyor mu?
Do you fancy having a Spanish omelette? İspanyol omleti yemek ister misin?
Do you have a favourite dish from your country? Ülkenden en sevdiğin bir yemek var mı?
Do you want to try snails? Salyangoz denemek ister misin?
Great to hear from you! Senden haber almak harika
How do they cook it? Nasıl pişiriyorlar!
How do they make chocolate ? Çikolatayı nasıl yapıyorlar?
How do they serve it? Nasıl ikram ediyorlar?
How long do you roast the chicken? Tavuğu ne kadar süre kızartarsın?
How to make? Nasıl yapılır?
How would you like your eggs? Yumurtalarınızı nasıl istersiniz?
I hope so. (Öyle) Umarım.
I hope you can try it one day. Umarım bir gün denersin.
It's very easy to make. Yapması çok kolay.
If you don't want Eğer istemezsen
Leave it in a warm place Sıcak bir yere bırakın
Let me help you with the dishes. Sana bulaşıkta yardım edeyim.
Let's have some fried eggs. Kızarmış yumurta yiyelim.
Put some water in the saucepan to make the pasta. Makarna yapmak için tencereye biraz su koyun.
Run your own restaurant Kendi restoranını işletmek
Serve immediately. Hemen servis edin.
That way Bu şekilde
The cake is burning. Kek yanıyor.
The secret is to bring them to room temperature. Sır onları oda sıcaklığına getirmektir.
Try soaking them in hot water. Onları sıcak suya batırmayı deneyin.
Turn into a liquid Sıvı hale gelmek
What a horrible smell. Ne berbat bir koku!
What do they need for this dish? Bu yemek için ne gerekir?
What do you think you need to make this dish? Bu yemeği yapmak için ne gerektiğini düşünüyorsun?
What do you need? Neye ihtiyacın var?
What is the dish? Yemeğin adı ne?
What three things do you need to make chocolate? Çikolata yapmak için hangi 3 şeye ihtiyacın var?
Where do Cocoa beans grow? Kahve çekirdekleri nerede yetişir ?
Where is it popular ? Nerede popüler?
Where is the grater? Rende nerede?
Which dish would you like to try? Hangi yemeği denemek istersin?
While boiling Kaynarken
Who is it to? Kim için? / Kime?
Who is the mail from? Posta kimden?
You can save yourself from a lot of tears. Gözyaşı dökmekten kendinizi kurtarabilirsiniz.
You can save time in the kitchen. Mutfakta zaman kazanabilirsin.
You must try this. It is absolutely delicious. Bunu denemelisin. Kesinlikle lezzetli.
You should add the salt later. Tuzu sonra eklemelisin.

IMPORTANT EXPRESSIONS YOU HAVE TO KNOW - BİLMENİZ GEREKEN ÖNEMLİ İFADELER
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1. etrafında
a. difficulty b. around c. butter
2. aşırı uzun (süre)
a. flour b. all c. too long
3. ortada / yarıda
a. halfway b. immediately c. pepper
4. kakao çekirdeği
a. heat b. cocoa bean c. stuffed
5. pişirmek
a. heavy b. host c. bake
6. akan su
a. running water b. quickly c. tin
7. garson
a. farm b. waiter c. top
8. gözyaşı
a. tasteless b. soup c. tear
9. taşımak / hareket etmek
a. taste b. several c. move
10. kuzu eti
a. lamb b. sweet c. place
11. tarif
a. description b. bowl c. own
12. sır
a. too long b. secret c. spice
13. salyangoz
a. cheddar cheese b. snail c. slice
14. yemek tarifi
a. dry b. recipe c. thin
15. geleneksel olarak
a. traditionally b. noon c. writer
16. yumuşak
a. soft b. sauce c. hard
17. denemek
a. break b. hold c. try
18. herşey
a. cooker b. everything c. pea
19. buzdolabı
a. save b. lamb c. fridge
20. kupa
a. take out b. mug c. peel
21. almak
a. dish b. get c. quantity
22. ot / bitki
a. low b. herb c. ingredient
23. baharatlı
a. spicy b. remark c. leave
24. taze
a. skin b. fruit c. fresh
25. mangalda pişirmek
a. baking sheet b. grill c. head chef
26. yoğurmak
a. knead b. temperature c. grate
27. kendi / sahip olmak
a. tip b. burn c. own
28. mükemmel
a. saucepan b. perfect c. press
29. hamur
a. blend b. dough c. roast
30. kanat
a. wing b. recipe c. both
31. teneke kutu
a. bake b. waiter c. tin
32. yanmış
a. burned b. difficulty c. butter

33. kızarmış
a. flour b. running water c. fried
34. çatlamak / çatlatmak
a. bring b. soup c. crack
35. doldurmak
a. fill b. flour c. strong
36. baş aşçı
a. save b. head chef c. sweet
37. fırın
a. oven b. temperature c. salt
38. sadece
a. too long b. only c. follow
39. kurutmak
a. dry b. mix c. quickly
40. diğer / başka
a. herb b. thin c. other
41. soğumak
a. recipe b. so c. cool
42. yavaşça
a. sauce b. slowly c. fruit
43. güçlü
a. strong b. place c. buy (bought)
44. un
a. flour b. knead c. grate
45. maydanoz
a. around b. immediately c. parsley
46. karıştırmak
a. press b. stir c. peel
47. çedar peyniri
a. cheddar cheese b. stew c. dry
48. lezzetli
a. ingredient b. both c. delicious
49. koymak
a. top b. put c. turn into
50. sıcak / acı
a. leave b. hot c. butter
51. getirmek
a. bring b. pea c. grater
52. zorluk
a. difficulty b. head chef c. try
53. satın almak
a. move b. description c. buy (bought)
54. oldukça
a. quite b. burn c. heavy
55. pirinç
a. quantity b. rice c. delicious
56. ağır
a. heavy b. farm c. blend
57. ümit etmek / ummak
a. hope b. knife c. writer
58. satmak
a. way b. taste c. sell
59. yol
a. piece b. crack c. way
60. -e kadar
a. until b. all c. own
61. meyve
a. tin opener b. fruit c. fridge
62. sarımsak
a. meat b. slice c. garlic
63. şef / aşçı
a. fine b. chef c. roast
64. soymak
a. noon b. peel c. tin

65. karışım
a. low b. running water c. mixture
66. faydalı
a. useful b. bring c. soup
67. tatsız
a. flour b. strong c. tasteless
68. bu yüzden
a. so b. sweet c. save
69. çorba
a. soup b. temperature c. salt
70. fikir
a. follow b. too long c. idea
71. tuzlu
a. salty b. mix c. quickly
72. tavsiye / sır
a. tip b. herb c. thin
73. konserve açacağı
a. recipe b. tin opener c. so
74. lezzetli
a. fruit b. tasty c. sauce
75. fincan
a. cup b. place c. buy (bought)
76. üst
a. knead b. top c. grate
77. sert
a. around b. hard c. immediately
78. dönüşmek
a. turn into b. peel c. press
79. acı biber
a. red-hot chili b. stew c. dry
80. kaşık
a. spoon b. both c. ingredient
81. sıcaklık
a. temperature b. turn into c. top
82. yaklaşık / hakkında
a. butter b. leave c. about
83. çay kaşığı
a. teaspoon b. pea c. grater
84. her ikisi
a. head chef b. both c. try
85. soğan
a. onion b. move c. description
86. yazar
a. heavy b. writer c. burn
87. her bir
a. quantity b. each c. delicious
88. berbat / korkunç
a. blend b. farm c. horrible
89. korumak
a. save b. knife c. writer
90. temizlemek
a. taste b. way c. clean
91. sıradışı
a. unusual b. crack c. piece
92. tuhaf / acayip
a. all b. strange c. own
93. ince
a. fridge b. thin c. tin opener
94. çiftlik
a. farm b. meat c. slice
95. paylaşmak
a. fine b. share c. roast
96. -siz / -sız / olmadan
a. without b. noon c. tin

VOCABULARY EXERCISE 1 - MULTIPLE CHOICE
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97. eklemek / ilave etmek
a. low b. add c. running water
98. hepsi
a. soup b. bring c. all
99. taraf
a. flour b. strong c. side
100. sertleşmek / katılaşmak
a. save b. go hard c. sweet
101. miktar
a. quantity b. salt c. temperature
102. geçmek / uzatmak
a. pass b. follow c. too long
103. malzeme
a. ingredient b. mix c. quickly
104. sıvı
a. thin b. herb c. liquid
105. kesmek
a. cut b. so c. recipe
106. yer
a. place b. sauce c. fruit
107. tür
a. place b. buy (bought) c. type
108. tabak
a. grate b. plate c. knead
109. yemek
a. immediately b. around c. dish
110. iyi / güzel
a. peel b. press c. fine
111. fırınlamak
a. dry b. roast c. stew
112. mısır unu ile yapılan lavaş
a. ingredient b. both c. corn tortillas
113. tatlı
a. dessert b. turn into c. top
114. bir kaç
a. several b. butter c. leave
115. rende
a. grater b. head chef c. pea
116. kalıp çikolata
a. chocolate bar b. try c. move
117. dökmek
a. pour b. description c. burn
118. dilimlemek
a. slice b. heavy c. delicious
119. tencere
a. quantity b. blend c. saucepan
120. sebze
a. writer b. farm c. vegetable
121. ıslatmak
a. soak b. knife c. way
122. yağ
a. oil b. piece c. taste
123. tereyağı
a. butter b. all c. crack
124. sarımsak tozu
a. garlic powder b. own c. fridge
125. kesinlikle
a. tin opener b. absolutely c. meat
126. yanmak / yakmak
a. slice b. burn c. fine
127. 'den önce
a. before b. while c. after
128. çıkarmak
a. noon b. low c. take out
129. uzman
a. expert b. soup c. running water

130. koyu
a. strong b. dark c. bring
131. sos
a. flour b. sauce c. sweet
132. doğrudan / hemen
a. directly b. save c. temperature
133. doğramak
a. too long b. chop c. salt
134. ısı
a. follow b. mix c. heat
135. tuz
a. thin b. salt c. quickly
136. doldurulmuş
a. recipe b. herb c. stuffed
137. iç taraf
a. inside b. sauce c. so
138. kabuk
a. buy (bought) b. fruit c. shell
139. söz / not
a. knead b. place c. remark
140. bıçak
a. knife b. grate c. immediately
141. ... olur olmaz
a. around b. as soon as c. peel
142. bile / hatta
a. stew b. press c. even
143. hemen
a. ingredient b. immediately c. dry
144. baharat
a. top b. both c. spice
145. beklemek
a. wait b. turn into c. leave
146. püre yapmak
a. butter b. grater c. mash
147. fabrika
a. head chef b. pea c. factory
148. düşük
a. try b. low c. move
149. ağlamak
a. cry b. burn c. description
150. kızartma tavası
a. heavy b. frying pan c. delicious
151. rendelemek
a. quantity b. grate c. blend
152. ihtiyaç duymak
a. need b. writer c. farm
153. kase
a. way b. knife c. bowl
154. yemek kaşığı
a. taste b. piece c. tablespoon
155. şişmanlatıcı
a. fattening b. all c. crack
156. öğlen
a. own b. noon c. fridge
157. -mek için
a. tin opener b. meat c. in order to
158. dikkatli
a. fine b. careful c. slice
159. leziz
a. yummy b. roast c. tin
160. tatlı
a. low b. noon c. sweet
161. biber
a. pepper b. soup c. running water
162. ülke
a. country b. bring c. strong

163. yetişmek / büyümek
a. flour b. sweet c. grow
164. kızarmış
a. save b. fried c. temperature
165. karıştırmak
a. too long b. blend c. salt
166. tavsiye
a. advice b. follow c. mix
167. hazır
a. thin b. ready c. quickly
168. bezelye
a. pea b. recipe c. herb
169. ekmek
a. bread b. so c. sauce
170. fırın / ocak
a. cooker b. buy (bought) c. fruit
171. yağda kızartmak
a. place b. fry c. knead
172. karıştırmak
a. grate b. mix c. immediately
173. hızlı
a. quickly b. around c. peel
174. birlikte
a. together b. stew c. press
175. aşırı / çok fazla (miktar)
a. dry b. too much c. ingredient
176. tutmak
a. hold b. top c. both
177. parça / dilim
a. leave b. turn into c. piece
178. pişirme kağıdı
a. grater b. butter c. baking sheet
179. haşlamak / kaynamak
a. head chef b. pea c. boil
180. takip etmek
a. move b. follow c. try
181. ev sahibi
a. burn b. host c. description
182. yahni / güveç
a. delicious b. heavy c. stew
183. bir süre
a. quantity b. for a while c. blend
184. servis etmek
a. farm b. writer c. serve
185. tat / lezzet
a. way b. knife c. taste
186. kabuk
a. piece b. skin c. taste
187. küçük
a. all b. crack c. small
188. et
a. fridge b. meat c. own
189. tat / lezzet
a. flavour b. tin opener c. meat
190. ezmek
a. press b. slice c. fine
191. koku / kokmak
a. smell b. roast c. tin
192. eritmek
a. melt b. low c. noon
193. bırakmak / terk etmek
a. leave b. running water c. soup
194. sebep
a. bring b. reason c. strong
195. kırmak
a. flour b. sweet c. break
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İ R L İ O B F D X T A E D İ X N T F P O S
H O S F R N J E V A E L U E G L İ V L G W
E R T G D E V F J Y E B E L A L K İ V P E
R O Y N K H T L L E H S N T L L B O T H E
Z Z R D İ N E A M R M Y İ R S Y U N Z E T
R E O S A N S F W O E A F K O A A F L C W
K E T U X X R M F G H T M L X N O G D D O
L R C O W G G U A J N G İ B İ U L R E B L
Y U A İ O R T B T L M İ İ A U A Q Z R B P
A T F C A Y N K L S L R N R W L C U J O J
B A M İ Q Z E W L T X Z U N A E E G P U R
C R E L Z S M W O U Q S X E U S H A D P İ
G E K E L M H U Q F J Q A V İ R G E H C M
N P V D O İ P Z U F O İ F A V O G S A V C
İ M O R J C N N Z E İ A T S W C R A Y V R
N E W N D S U F T D D E O B Y M S V L U Y
E T P X H S R R B D N D P E L U A U O N Q
T Y Q N U İ X Y P M Q H X P M N F V G M O
T J E A S B L M Y U M M Y İ E E A U U Q Y
A İ L T U O B A C B U J G E S L M Y L A Z
F F T C Y S Y N X O P D D U F N Q X Z Z K

1. tat / lezzet 16. doldurulmuş
2. şişmanlatıcı 17. her ikisi

3. dönüşmek 18. doldurmak

4. sıradışı 19. tatlı

5. yaklaşık / hakkında 20. ağır
6. leziz 21. haşlamak / kaynamak

7. fabrika 22. korumak
8. akan su 23. bırakmak / terk etmek

9. üst 24. sıcaklık

10. önce 25. kabuk

11. garson 26. lezzetli

12. fikir 27. kupa
13. iyi / güzel 28. ihtiyaç duymak

14. kendi / sahip olmak 29. küçük
15. faydalı 30. fırınlamak

VOCABULARY EXERCISE 2 - WORD SEARCH
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VOCABULARY EXERCISE 3 - CROSSWORD
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3. diğer / başka
5. mükemmel
7. kızartma tavası
12. bir kaç
13. lezzetli
16. yol
18. tür
20. geçmek / uzatmak
21. taraf
22. fırın
23. buzdolabı
25. pirinç
26. kanat
28. sos
30. meyve
33. hamur
35. bir süre
36. almak
37. biber
40. salyangoz
41. üst
42. bezelye
44. soğuk
45. kırmak
48. tavsiye
49. tat / lezzet
50. kabuk
53. parça / dilim
55. tatlı
58. yanmak / yakmak
59. dönüşmek
60. gözyaşı
62. sarımsak
63. bıçak
66. düşük
67. dökmek
70. öğlen
72. geleneksel olarak
75. tabak
77. temizlemek
78. garson
79. ihtiyaç duymak
80. doğrudan / hemen
82. yazar
84. kalıp çikolata
87. tereyağı
90. sıvı
91. bile / hatta
92. kupa
93. ısı
94. tutmak
95. çorba

1. zorluk
2. sarımsak tozu
4. uzman
6. kızarmış
8. sıcaklık
9. çiftlik
10. taze
11. tuhaf / acayip
14. çay kaşığı
15. getirmek
17. kaşık
19. yahni / güveç
24. rendelemek
27. mangalda pişirmek
29. faydalı
31. rende
32. lezzetli
34. ağır
35. takip etmek
38. herşey
39. yağda kızartmak
40. tencere
43. sadece
46. karıştırmak
47. tuz
50. yavaşça
51. et
52. doldurulmuş
54. -e kadar
56. ıslatmak
57. çıkarmak
61. sert
64. dilimlemek
65. doldurmak
68. fabrika
69. un
71. yağ
72. teneke kutu
73. -mek için
74. kırmak
76. her bir
78. -siz / -sız / olmadan
81. güçlü
83. aşırı uzun (süre)
85. tatsız
86. pişirmek
88. sıradışı
89. eritmek

ACROSS DOWN
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1. Tuzu sonra eklemelisin.
a. bring the boiled potatoes to room temperature. b. you should add the salt later. c. that way

2. Salyangoz denemek ister misin?
a. do ı need to chop the onions? b. the cake is burning. c. do you want to try snails?

3. Sandviç yapabilmem için ekmeği dilimler misin?
a. the cake is burning. b. where is the grater? c. could you slice the bread so that ı can make some sandwiches?

4. Senden haber almak harika
a. great to hear from you! b. how long do you roast the chicken? c. where is the grater?

5. Soğanları doğramam gerekiyor mu?
a. try soaking them in hot water. b. do ı need to chop the onions? c. what do you need?

6. Nerede popüler?
a. where is it popular ? b. do you want to try snails? c. who is it to?

7. Sıcak bir yere bırakın
a. what do you think you need to make this dish? b. leave it in a warm place c. bon appetit!

8. Bana ......uzatabilir misin?
a. what do you need? b. before you chop onions , hold them under running water. c. can you pass me ....?

9. (Öyle) Umarım.
a. what a horrible smell. b. who is it to? c. ı hope so.

10. Çikolata yapmak için hangi 3 şeye ihtiyacın var?
a. who is the mail from? b. before you chop onions , hold them under running water. c. what three things do you need to make chocolate?
11. Sana bulaşıkta yardım edeyim.
a. how do they make chocolate ? b. turn into a liquid c. let me help you with the dishes.

12. Hangi yemeği denemek istersin?
a. you can save yourself from a lot of tears. b. which dish would you like to try? c. turn into a liquid

13. Ülkenden en sevdiğin bir yemek var mı?
a. you can save time in the kitchen. b. do you have a favourite dish from your country? c. where is the grater?

14. Kendi restoranını işletmek
a. which dish would you like to try? b. run your own restaurant c. that way

15. Kaynarken
a. who is it to? b. while boiling c. where is the grater?

16. Afiyet olsun
a. bon appetit! b. ı hope so. c. let's have some fried eggs.

17. Soğanları doğramadan önce, akan suyun altında tut.
a. do ı need to chop the onions? b. where is it popular ? c. before you chop onions , hold them under running water.

18. Bunu denemelisin. Kesinlikle lezzetli.
a. how do they cook it? b. can you pass me .... c. you must try this. ıt is absolutely delicious.

19. Sıvı hale gelmek
a. turn into a liquid b. how would you like your eggs? c. ı hope you can try it one day.

20. Yemeğin adı ne?
a. do you fancy having a spanish omelette? b. what is the dish? c. how do they make chocolate ?

21. Bu yemeği yapmak için ne gerektiğini düşünüyorsun?
a. what do you think you need to make this dish? b. as soon as c. how do they serve it?

22. Kek yanıyor.
a. the cake is burning. b. great to hear from you! c. put some water in the saucepan to make the pasta.

23. İspanyol omleti yemek ister misin?
a. can you pass me .... b. do you fancy having a spanish omelette? c. let's have some fried eggs.
24. Mutfakta zaman kazanabilirsin.
a. you can save time in the kitchen. b. where is it popular ? c. how would you like your eggs?

25. Rende nerede?
a. where is the grater? b. you can save yourself from a lot of tears. c. while boiling

VOCABULARY EXERCISE 4 - MULTIPLE CHOICE-PHRASES
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26. Bu şekilde
a. what a horrible smell. b. as soon as c. that way

27. Çikolatayı nasıl yapıyorlar?
a. what do you think you need to make this dish? b. what three things do you need to make chocolate? c. how do they make chocolate ?
28. Hemen servis edin.
a. serve immediately. b. how do they serve it? c. while boiling

29. Posta kimden?
a. can you pass me .... b. who is the mail from? c. that way

30. Ne berbat bir koku!
a. the secret is to bring them to room temperature. b. what a horrible smell. c. what do you need?

31. Gözyaşı dökmekten kendinizi kurtarabilirsiniz.
a. put some water in the saucepan to make the pasta. b. you can save yourself from a lot of tears. c. can you pass me ....

32. Kim için?
a. serve immediately. b. do you have a favourite dish from your country? c. who is it to?

33. Makarna yapmak için tencereye biraz su koyun.
a. put some water in the saucepan to make the pasta. b. how would you like your eggs? c. what is the dish?

34. Nasıl ikram ediyorlar?
a. how to make? b. how would you like your eggs? c. how do they serve it?

35. Onları sıcak suya batırmayı deneyin.
a. try soaking them in hot water. b. what is the dish? c. what three things do you need to make chocolate?

36. Nasıl pişiriyorlar!
a. serve immediately. b. how do they cook it? c. where is it popular ?

37. Yumurtalarınızı nasıl istersiniz?
a. you must try this. ıt is absolutely delicious. b. how would you like your eggs? c. do you want to try snails?

38. Eğer istemezsen
a. how do they serve it? b. how do they cook it? c. ıf you don't want

39. Kahve çekirdekleri nerede yetişir ?
a. where do cocoa beans grow? b. the cake is burning. c. you can save yourself from a lot of tears.

40. Neye ihtiyacın var?
a. what is the dish? b. leave it in a warm place c. what do you need?

41. Nasıl yapılır?
a. the secret is to bring them to room temperature. b. how to make? c. what do they need for this dish?

42. Yapması çok kolay.
a. who is it to? b. ı hope you can try it one day. c. ıt's very easy to make.

43. Tavuğu ne kadar süre kızartarsın?
a. who is the mail from? b. try soaking them in hot water. c. how long do you roast the chicken?

44. Umarım bir gün denersin.
a. ı hope you can try it one day. b. try soaking them in hot water. c. what do they need for this dish?

45. Sır onları oda sıcaklığına getirmektir.
a. how do they make chocolate ? b. the secret is to bring them to room temperature. c. how to make?

46. Haşlanmış patatesleri oda sıcaklığına getirin.
a. bring the boiled potatoes to room temperature. b. serve immediately. c. what do they need for this dish?

47. Bu yemek için ne gerekir?
a. what do they need for this dish? b. how to make? c. run your own restaurant

48. Kızarmış yumurta yiyelim.
a. which dish would you like to try? b. what do you think you need to make this dish? c. let's have some fried eggs.

49. ...olur olmaz, ...yapar yapmaz
a. ıf you don't want b. what do you think you need to make this dish? c. as soon as
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1 way .................................... 51. fridge ....................................
2 tasty .................................... 52. useful ....................................
3 tablespoon .................................... 53. ingredient ....................................
4 halfway .................................... 54. mix ....................................
5 around .................................... 55. top ....................................
6 for a while .................................... 56. knead ....................................
7 boil .................................... 57. cocoa bean ....................................
8 pea .................................... 58. careful ....................................
9 fried .................................... 59. in order to ....................................
10 description .................................... 60. chef ....................................
11 knife .................................... 61. saucepan ....................................
12 go hard .................................... 62. even ....................................
13 grow .................................... 63. tear ....................................
14 dark .................................... 64. tin opener ....................................
15 expert .................................... 65. ready ....................................
16 too long .................................... 66. salt ....................................
17 cheddar cheese .................................... 67. quickly ....................................
18 stuffed .................................... 68. add ....................................
19 soup .................................... 69. without ....................................
20 vegetable .................................... 70. too much ....................................
21 bake .................................... 71. stew ....................................
22 blend .................................... 72. grate ....................................
23 mixture .................................... 73. pass ....................................
24 directly .................................... 74. grater ....................................
25 put .................................... 75. tasteless ....................................
26 running water .................................... 76. farm ....................................
27 smell .................................... 77. break ....................................
28 burned .................................... 78. prepare ....................................
29 as soon as .................................... 79. chop ....................................
30 low .................................... 80. melt ....................................
31 need .................................... 81. piece ....................................
32 take out .................................... 82. meat ....................................
33 crack .................................... 83. garlic ....................................
34 cry .................................... 84. plate ....................................
35 other .................................... 85. delicious ....................................
36 slice .................................... 86. fried ....................................
37 secret .................................... 87 own ....................................
38 thin .................................... 88 grill ....................................
39 move .................................... 89 both ....................................
40 remark .................................... 90 quite ....................................
41 share .................................... 91. buy

(bought)
....................................

42 spicy .................................... 9?. onion ....................................
43 wing .................................... 93. hope ....................................
44. serve .................................... 94 country ....................................
45. fruit .................................... 95. wait ....................................
46. ago .................................... 96. turn into ....................................
47. save .................................... 97. herb ....................................
48. inside .................................... 98. spice ....................................
49. lamb .................................... 99. heavy ....................................
50. sell .................................... 100 sauce ....................................

VOCABULARY EXERCISE 5 - TRANSLATE INTO TURKISH
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1. kakao çekirdeği .................................... 51. bezelye ....................................
2. -siz / -sız / olmadan .................................... 52. un ....................................
3. soğuk .................................... 53. yanmış ....................................
4. fincan .................................... 54. tatlı ....................................
5. ortada / yarıda .................................... 55. iyi / güzel ....................................
6. servis etmek .................................... 56. bir süre ....................................
7. kesinlikle .................................... 57. haşlamak ....................................
8. geçmek / uzatmak .................................... 58. kızarmış ....................................
9. buzdolabı .................................... 59. çiftlik ....................................
10. doldurulmuş .................................... 60. taraf ....................................
11. hamur .................................... 61. gözyaşı ....................................
12. yağ .................................... 62. paylaşmak ....................................
13. geleneksel olarak .................................... 63. karışım ....................................
14. yemek tarifi .................................... 64. püre yapmak ....................................
15. lezzetli .................................... 65. berbat /

korkunç
....................................

16. karıştırmak .................................... 66. yahni / güveç ....................................
17. yoğurmak .................................... 67. kırmak ....................................
18. tavsiye / öğüt .................................... 68. tuhaf / acayip ....................................
19. güçlü .................................... 69. iç taraf ....................................
20. sebep .................................... 70. fırınlamak ....................................
21. kanat .................................... 71. önce ....................................
22. parça / dilim .................................... 72. sıvı ....................................
23. şef / aşçı .................................... 73. et ....................................
24. çıkarmak .................................... 74. karıştırmak ....................................
25. -mek için .................................... 75. ıslatmak ....................................
26. her bir .................................... 76. sır ....................................
27. mangalda pişirmek .................................... 77. pişirme kağıdı ....................................
28. sıradışı .................................... 78. söz / not ....................................
29. tatsız .................................... 79. yağda

kızartmak
....................................

30. getirmek .................................... 80. ülke ....................................
31. bir kaç .................................... 81. kırmak ....................................
32. taze .................................... 82. etrafında ....................................
33. kabuk .................................... 83. rende ....................................
34. -e kadar .................................... 84. kurutmak ....................................
35. tür .................................... 85. pirinç ....................................
36. eritmek .................................... 86. her ikisi ....................................
37. bu yüzden .................................... 87. tavsiye ....................................
38. faydalı .................................... 88. ot / bitki ....................................
39. koymak .................................... 89. çedar peyniri ....................................
40. bıçak .................................... 90. fikir ....................................
41. birlikte .................................... 91. rendelemek ....................................
42. satmak .................................... 92. sarımsak tozu ....................................
43. garson .................................... 93. kaşık ....................................
44. yer .................................... 94. aşırı / çok fazla

(miktar)
....................................

45. sertleşmek .................................... 95. fırın / ocak ....................................
46. tat / lezzet .................................... 96. taşımak ....................................
47. kızarmış .................................... 97. ağlamak ....................................
48. hemen .................................... 98. leziz ....................................
49. yemek .................................... 99. eklemek ....................................
50. ağır .................................... 100. dilimlemek ....................................

VOCABULARY EXERCISE 6 - TRANSLATE INTO ENGLISH


